Sweet Dreams

De Sweet Dreams cocktail is een heerlijk romige, zoet en zachte cocktail. Deze
cocktail is een heerlijke mix met witte chocolade en Gecko Sweet Rice. De Sweet
Rice proef je er heel subtiel in terug. Sweet Dreams is ook lekker als alternatief
voor het dessert.

Deze Sweet Dreams cocktail is eenvoudig te maken. Je hebt slechts 4
ingredienten nodig en witte chocolade voor de garnering. Sweet Dreams is een
unieke cocktail waarbij je bij iedere gast of jezelf een glimlach op het gezicht ziet
komen. Salut!

Ingredienten

Sweet Dreams is een cocktail die geshaket wordt. De cocktail wordt in een
Martiniglas geserveerd. Hierbij wordt geen ijs in het glas gedaan. Voor de
garnering kun je kiezen voor een witte chocolade stick of ‘verf’ gesmolten witte
chocolade langs het glas en besprenkel deze met witte chocolade snippers. De
Sweet Dreams cocktail bevat de volgende ingrediénten:

* 45 ml Gecko Sweet Rice
= 30 ml wodka
= 15 ml kaneelsiroop



» 15 ml Creme de Cacao White

Methode:

1. Koel het glas voor.

2. (Wil je de ‘geverfde’ witte chocolade als garnering) ‘verf’ je gekoelde glas
en besprenkel met witte chocolade snippers.

3. Shake de ingrediénten met ijs (12 seconden).

4. Strain in het voorgekoelde glas.

5. Garneer met de witte chocolade.



